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%vol
14,5 16ºC - 18ºC

特鲁任庄园

干红葡萄酒 2015
阿兰特茹产区葡萄酒

阿拉哥斯 (40%);
特林加岱拉 (40%); 
赤霞珠 (20%).

在法国橡木桶中陈酿12个月

6瓶/箱
箱重: 8,14 kg
箱尺寸:0.242 x 0.164 x 0.324 m              

箱体积: 0,013 m3

历史

16.位于阿兰特茹产区，埃尔瓦斯市的特鲁任姆村，这是波尔巴完全划定的地
区，可以说是阿连特茹葡萄酒的前传。特鲁任庄园于1991年被柏卡集团收购

，从最初拥有14公顷的葡萄园，到如今已约60公顷，种植了阿拉哥斯，罗丽
红，特林加岱拉，卡斯特劳，西拉，赤霞珠和紫北塞。

简介

在特鲁任庄园，土壤是低产的粘土和石灰石，这为葡萄生长提供了理想
的条件。手工采摘的葡萄装在20公斤的小盒子中。特林加岱拉和阿拉哥
斯在9月的第二周收获，赤霞珠在9月的最后一周收获。在温度可控的不
锈钢中沉积物进行发酵，葡萄皮大约需要浸软一周。此后，葡萄酒在法
国橡木桶中陈酿12个月。在陈酿结束时，将最后一批葡萄酒混合灌瓶后
，瓶酿6-12个月。

品酒笔记

分析 | 土壤

酒精 (%VOL.): 14,5
总酸(g/l AT): 5,3 

PH: 3,69
SO2: 119
残糖量: 1,2
土壤类型: 粘土石灰石

佐餐搭配

非常适合搭配野味肉，烧烤菜肴和奶酪。

酒体呈饱满的紫色。诱人的香气富含层次感，伴随成熟水果香气，
与巧克力和烟熏味相交集。口感层次分明，单宁优雅充盈，赋予这
款酒力量，余味持久，有独一无二的个性。


